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Blabeertaerte
175 g smer « |75 g sukker * 2 &g * 200 g mel « 300 g blabaer ¢ 3-6 spsk perlemelis * 50 g hakkede
hasselngddekerner ¢ | tsk. bagepulver ¢ | tsk. vaniljesukker ¢ cremefraiche eller fladeskum som tilbehor
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Pisk smor og sukker sammen. Rgr ®ggene i et ad gangen.

Bland forsigtigt mel og bagepulver og evt. vanilje.

Kom halvdelen af dejen i en velsmurt terte- eller springform, og bag bunden ca. 20 min. ved 175 grader.
Leg bzrrene pa den afkglede bund. Drys med perlemelis.

Fordel resten af dejen i klatter ovenpa, og drys med perlemelis og de hakkede ngdder. Bag kagen yderligere i
ca. 30 min. Serveres med cremefraiche eller fladeskum
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...usprgjtede blabeer fra Bornholm...



